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Osmanli’da Kahve Kiiltiiri ve Sunumu

Ayca Ozer DEMIRLI* - Nurten OZTURK**

L Bir Yemen dilbevi mahbub-1 cihandwr kahve
' Bir siyah cemalli esmevce civandir kahve
Vehbi
Kahvenin Kesfi

Tarih boyunca yemek sonrast keyfin simgesi, sohbetin arkadas: olan kahve; ko-
kusu, tad: ve verdigi canhlik ile “miirde cisme can katan” (6ltiye can veren) olarak
kabul gérmiis ve insanoglu icin vazgegilmez bir icecek olmustur. Tiirkler ise kah-
veye kavrulmasi, pisirilmesi ve renkli sunumu ile ayn bir kimlik kazandirarak onu
“bais-i cem’i arifan” (Irfan sahiplerin toplanma sebebi) konumuna getirmislerdir.

Kahvenin anayurdunun Giiney Etiyopya (Habesistan) oldugu pek ¢ok tarihginin
ortak goriisiidiir. Kahve sozciigiiniin kokeninin, kegfedildigi yer olan Etiyopya’nin
Kaffa bélgesinden geldigi rivayet edilmekte; Arapga’da bazi kaynaklara gore “kahwa”,
“keyif veren bir icecek”, bazilarina gore ise “rayiha” yani koku anlamina gelmektedir.'

Kahve bitkisinin Afrika’da ¢ok eski ¢aglardan beri yetistigi, 1000’li yillarda bol-
gedeki yerli halkin kahve tanelerinden elde ettikleri un ile ekmek yaptiklan bilin-
mektedir.” Kahvenin yaklagik 5 yiizyil kadar yiyecek maddesi olarak kullanilmasin-
dan sonra icecek olarak kesfi ile ilgili ¢esitli rivayetler bulunmaktadir. Bu rivayetler-
den biri Khaldi adh bir gobanin kegilerinin bir agacin kirmizi meyvelerini yedikten
sonra dinglestiklerini ve canlandiklarini goériince kendisinin de bunlardan yemesi
ve kaynatip suyunu igerek cevresindekileri buna aligtirmasi iizerinedir. Rivayetler-
den en yaygin olam ise kahveyi Sazeli tarikati lideri Seyh Ali Bin Omer Sazeli’nin
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2 Surname-i Humayun’dan

kahveci esnafi gegisi,

ilk kez icecek olarak kullandigini séyleyen Tarih¢i Ahmed’e aittir; Moka kentinde-
ki tekkesinden kovularak Kuh-1 Esvab’a siiriilen dervig a¢ ve susuz kalinca bolgede
buldugu kahve agacimin tanelerini kaynatarak suyunu i¢mis ve {i¢ giin sadece bu
suyla yasamin stirdiirmiis, onu aramaya gelenlerin de bu sudan igerek yakalandik-
lar1 hastaliktan kurtulmalar: sayesinde su sifali sayilmis, haber Moka’da kisa siirede
yayimustir.® Giinlimiizde Cezayir’de kahveye “sazeliye” denmesi de bu rivayetin
digerlerine gore daha ¢ok kabul gérdiigiinii kamtlamakradir.* Seyh Sazeli kahveci-
lerin piri olarak kabul edilmis, Osmanl’min son donemlerine kadar Istanbul’da
kahve satan diikkanlarda “Ya Hazreti Seyh Sazeli” yazili levhalar yer almugtir.
Kahve Etiyopya’da ortaya ¢ikmasina karsin tiim diinyaya Yemen’den yayilmustir.
Sufilerin zikir sirasinda uyanik ve zinde kalmak icin igtikleri kahve, isminden hareket-
le toplumun sosyal ve kiiltiirel iligkilerini yonlendiren “kahve evlerini” dogurmustur.

Kahvehanelerin Geligim Siireci

Kahvenin igecek olarak yayginlasmaya baglamast insanlarin bir araya gelip toplu
olarak kahve ictigi mekanlanin da ortaya gtkmasim saglamig ve 1510 yilinda Mek-
ke’de bir cami yaninda ilk kahvehane agilmistir.’ Bunu izleyen yillarda da toplum-
sal yasamun 6nemli bir parcasimi olusturan kahvehaneler genellikle cami yakinlarin-
da kurulmustur. Her yil Mekke ve Medine’ye giden hacilar ve Misir’a ugrayan tica-
ret kervanlar sayesinde de bu hos igimli, giizel kokulu yeni igecek Osmanl Impa-
ratorlugu topraklarinin hemen her yerine yayilmstir.

Osmanl vakaniivisi Ibrahim Pegevi, 1554 yilinda, biri Halepli Hakem adinda bir
esnaf ile Samh Sems adinda bir kibarin Istanbul’da Tahtakale semtinde actiklari bi-
rer biiyiik diikkanda kahve satmaya basladiklarindan bahsetmistir.® 1582 yilinda ise
Sultan III. Murad’in oglu Sehzade Mehmet’in gorkemli stinnet diigiiniini konu
alan Surname-i Humayun’da bir araba tizerinde kurulmus, dért bir yam fincanlar-
la stisli bir kahvehane igerisinde “bir fincam bir filoriye deger” diyerek ve siirler
okuyarak gegis yapan kahveci esnafi ve zarif miigte-
rileri betimlenmigtir.” Keyiflerine diiskiin baz kisi-
ler ozellikle okur yazar takimindan bir¢ok biiyiik
kimse burada biraraya gelmeye ve toplantilar di-
zenlemeye baglamus, halkin ilgisinin biiyiik oldugu
bu kahvehaneler sayesinde baska semtlerde de yeni
kahvehaneler agilmustir. “Mekteb-i irfan”, “mec-
ma-i ziirefa” gibi isimler verilen kahvehaneler; soh-




bet ermek, kitap okumak, satrang, dama, ravla gibi oyunlar oyna-
nan mekanlar haline gelmis, midavimleri genellikle 6grenciler, ka-
dilar, miiderrisler gibi seckin kigiler olmustur.®

Halkin sosyallesme siirecini baslatan kahvehaneler, politik ko-
nugma ve elestirilerin de ana mekani olmas: sebebi ile 16. yiizyil
sonlarindan itibaren bir dizi yasaklama siireci yaganmugtir. Kanuni
déneminin Seyhiilislami Ebussuud Efendi’nin kémiirlesecek de-
recede kavrulan yiyeceklerin haram olduguna dair verdigi fetva ile
ilk yasak baglamustir. Kahve yasaginin en siddetli oldugu yillarda
bile, kahve gizli yasamum siirdiirmiig, bu gergek kargisinda Hazi-
ne menfaati gerckee gosterilerek kahve satilan tahmishanelerden
vergi alinmig ve kahve yasak olmaktan g¢ikarolmistor.”

Istanbul’da 17. yiizyilin ikinci yansinda askerlerin ekonomik hayatin farkl: alan-
larinda istihdam edilmesi ile esnaf yenigeriler cogunlukla kahveci esnafi arasinda
yer almigtir. Yenigeri ocaginda sevilip sayilan ve gevresi olanlar tarafindan igletilen
kahvehanelerin kapisina kahveci mensubu oldugu ocagin armasimni asmugtir.'’

Agiklar, Karagbz ve meddahlar ile halka hizmet veren Semai kahvehaneleri ise
1826 yilindan sonra goriilmeye baglamustir. Ramazan ayr boyunca agik olarf bu ¢al-
gili kahvehaneler eglencelerinin yanisira gosteri diizenine uygun hale getirilerek
siislenen i¢ dekorasyonlar ile de halk arasinda tin salmugtir.

Her semtte bulunan mahalle kahvehaneleri sosyal dayamgma ve yardimlagma ku-
liipleri gibi ¢ahisir buralarda, ihtilafa diigenler barigtirihir, ihtiyag sahibi i¢in para top-
lanir, mahalleden yetisen genglere is bulunurdu. Ayrica kahvehanelerin kendilerine
ayrilan bir kégesinde bulunan berberler mahalleliyi ve ileri gelenleri tirag ederdi.

Kahvehanede, kahvenin gelmesini beklemek istemeyen ve daha uygun fiyath
kahve i¢cmek isteyen tiryakiler ise pazar yerlerinde, cami meydanlarinda, parklarda
omuzlarinda seyyar kahve ocagyla kahve satan ¢ogunlukla yagh seyyar kahvecilere
ragbet ederlerdi."

Zaman igerisinde, havuzlu, sirvanli, genis ve aydinlik eski biiyiik kahvehaneler ile
ugur sayilan kanarya kuslanyla {inl, yenigeri nisanli, Bektasi levhali, zengin deko-
rasyonlu yenigeri kahvehanelerinin yoklugu; tulumbacilar, hamallar, mavnacilar,
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3 Yenigeri kahvehanest,

4 Seyyar kahve saticis,
5 Mahalle kahvehanesi.
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seyisler gibi bircok meslege ve sanat koluna ait esnaf kahvehaneleri ve mahalle
kahvehanelerinin varhigs ile unutuldu.

Tanzimat sonrasi toplum hayatinda yaganan degisimler sonucu yayginlasan ga-
zete zevki ile kahvehanelerin bir boliimii kiraathane adim aldi. 1857°de Divanyo-
lu tizerinde agilan ilk kiraathane olan Sarafim" ile baglayan kiraathaneler varlikla-
rini Pera’da Avrupa tarzi dogenmis, duvarlan aynal, masal ve iskemleli yeni kah-
vehaneler ile siirdiirmiistiir."

Avrupa’da Kahve

Avrupa’da kahvenin taninmasi, sevilmesi ve moda olmasi Tiirkler sayesinde olsa
da kahve Avrupa’ya daha 6nceleri gezginler ve tacirler tarafindan gotiiriilmiistiir.
Kahveyi farkli pisiren Tiirkler, kendilerine 6zgii Tiirk kahvesini Paris ve Viyana'ya
tanitip sevdirmislerdir.

1615 yilinda ise Avrupa’da ticari iistiinliiklerini devam ettirmek isteyen Vene-
dik’li tiiccarlar tarafindan ilk olarak Arap tilkelerinden Avrupa’ya kahve getirilmis
ve 1645’te tiim iilkeye yayilmistir. 1637°de Ingiltere’de, 1644°te Marsilya’da yay-
ginlasan kahve, hemen ardindan 1669’da Sultan IV. Mehmet tarafindan Fransa
Krah XIV. Louis nezdine génderdigi Tiirk elgisi Siileyman Aga tarafindan Paris’e
tamtilmistir. Elginin Sark usulii doseli evinde agirlanan Paris sosyetesi igin kahve
vazgecilmez bir icecek olmus, entelektiiel faaliyetlerin merkezi haline gelen kahve-
haneler de ardi ardina Paris sokaklarin1 donatmugtir.™

Viyana 1683 yilinda, II. Viyana kusatmasi sonrast Osmanh ordularinin sehri terk
ederken biraktiklari egyalar arasinda yer alan kahve ile tamgmustir. Viyana kahveha-
nelerinin tinii stnirlarim agarak diger tilkeler tarafindan da 6rnek ahnmgtir. Kahve-
nin Avrupa sehirlerine girmesi ayr1 hikayelerin sonucunda olsa da kahvehaneler
diinyanin her yerinde sosyal yasamuin vazgecilmez mekani, kahve ise entelektiiel
sohbetlere eslik eden en énemli igecek ve her kiiltiirdeki sanatgilar ile iinliilerin en
sevdigi ortak igecek olmustur.

Unlii Kahve Tiryakileri

Kimyacilarin, kokusunda 500 kadar birbirinden farkli madde saptadiklar kahve,
yazih ve sozlii edebiyata, miizige ve resimlere konu olmustur. Unlii besteci, Jo-
hann Sebastian Bach 1734 yilinda kahve tutkunu bir kiz ve babasinin dykiisiinti
anlatan “Kahve Kantat1” adli operay1 bestelemigtir.”

Kahve tutkunu olan diger yabana {inlii isimler arasinda Madame de Pompadour,
Victor Hugo, Dumas, Moliére, André Gide ve Honoré de Balzac gibi isimler 6n-
celikle sayilabilir.'®

Osmanh Padisahlari arasinda da Sultan II. Abdiilhamid kahveye olan diiskiinlii-
gii ve kendine 6zgii kahve igme tarziyla taminmugstir, kizi Ayse Osmanoglu “Babam
Abdiilhamid” adl eserinde Sultan Abdiilhamid’in kahve aliskanlhigini ve igme tar-
zinm1 sOyle anlatmaktadir:

“Babam kahveyi pek severdi. Fakat yalniz Yemen kahvesi kullanwrds. Yemeklerden
sonva kahve ictigi gibi, avada da ayrica altr yedi defa icerdi. Kendi emektariarmdan,
sehzadeliginden bevi kahvesini pisiven Halil Efendi kabveci bag idi. Babamn miza-
cim ggrenmigti. Kabvesi ne koyn, ne de acik ve sade olarak pisivilivdi. Halil Efend:
nobet odasimin yanindaki kahve ocaf denilen yerde oturur, emiv beklerdi. Kahvect
bagi beyaz eldiven giver ve kahveyi dyle pisivivds. Pisivdigi kabveyi Harem kapisina ka-
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dar kendi getirir, zili ¢alar, nobetci hazinedarin eline teslim ederdi. Kahve tepsisi, ba-
bamn annesi Tivimiijgan Kadm’mn yadigir: kiigiik altin bir tepsi olup iizerine gii-
miis bir cezve ve iki tane porselen beyaz fincan konurdu. Fincanlarda babamin mar-
kast vards. Babam bivinci fincans igtikten sonra tkinciyi diger fincanla igerdi. Kah-
veyi sigarayla bivlikte ve agur yudumlaria icerdi. Annemle beraber ictikleri vakit ay-
nt fincanlavdan bir ¢ift daba getivivlerdi.” "

Osmanl Saray ve devlet ricali tarafindan en gosterigli sekilde yasanan kahve ge-
lenekleri, teplum tarafindan da benimsenmis ve kahve kiiltiirii ile ilgili yaymnlar da
giindelik hayatin bir pargasi olmugtur. Dénemin en gok okunan fotografl dergile-
rinden Sehbal’in 1912 tarihli 55. sayisinda yer alan Kitapname adh boliimiinde ta-
nitilan yeni kitaplar arasinda kahve fali ile ilgili “Kahve Telvesiyle Kegf-i Istikbal” ad-
It bir kitap bulunmakta, Floran Garniye tarafindan yazilan 14 sayfalik bu eserin
Ragip Rifki Bey tarafindan terciime edildigi anlanlmakta ve kitaptan okuyucu su
sekilde haberdar edilmektedir:

“Ilm-i serair(gizli seyler) kiitiiphanesi killliyatinin bivincisini tegkil eden ve 14
sayfw ile 8 sekilli bir levhadan miirekkeb olan bu risaleyi Floran Garniye’nin eserin-
den Ragip Raflr Bey terciime etmistir. 1330 sene-i hicriyesinde Sems matbaasinda
tab’ve ikbal kiitiiphanesi tarafindan nesr olunmugtur. (Fiyate 1 kurus)™

Dolmabahge Saray:r Kahve Ocaklart

Osmanh Saraylar’nda, servis edilmesini kolaylagtirdiklar igin kisiye 6zel dairele-
rin yakinlarinda bulunan kahve ocaklarinin varhg Bat kiiltiirii ile Dogu kiil-
tiirtiniin bir arada yasandigi Dolmabahge Sarayi’nda da devam ettiril-
mistir. Gegmisten gelen bu eski kiiltiiriin - Dolmabahge Sarayr’ndaki
uzantist Harem béliimii 60 no’lu koridorda bulunan kahve ocag ol-
mustur.” Gegmiste kahve ocagi olarak Saray’a hizmet veren Selamlik bod-
rumu 72 no’lu oda giiniimiizde de ayni iglevini stirdiirmektedir. Hasbahge ile Kus-
luk arasinda, ortas: fiskiyeli havuzlu bahge bu mekanin 6niine geldiginden do-
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layr “kahve ocag bahgesi™ olarak adlandinlmustir.
Kahvenin Hazirlanis:

Cehennem Gibi Siyah,
Oliim Gibi Giiglii,
Ask Gibi Tatls Kabve

Osmanh Imparatorlugu’nda toplumun ileri gelen devlet adamlar, orta simf ve halk
tabakasi tarafindan benimsenmis olan kahve aligkanlig, kahvenin 6giitiiliip, pisirilme-
sini ve sunumunu saglayan pek gok arag ve gerecin de icat edilmesini saglamugtr.

Kahvenin hazirlanma siirecinin baglangici olan kavurma iglemlerinde kepgeye
benzeyen, madeni, saplar cogunlukla dekoratif siislii kahve kavurma tavas: kulla-
nilird1. Kahve kavrulduktan sonra o devrin zevkine gore oymalarla dekore edilmis
ahsap kaplarda havalandinlarak sogutulurdu. Havan veya dibeklerde ogiitiilen
kahvenin en iyisi olduguna inamilsa da, kahve dgiitmek igin tistiivani (silindirik) el
degirmeni ve yer degirmenleri de kullanilmistir. Uzeri dekoratif olarak kiymetli
taslarla siislenen, ayetler ve giizel sozler kazilan bu el degirmenleri tamamen
Tiirklere 6zgii bir bulus olup, merkezden imparatorluk eyaletlerine yayilmigtir.”
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Bu degirmenler, 6giitme mekanizmasimn yer aldigi madeni ka-
pakl ahsap govdeden olugan iist kisim ve ¢ekilmis kahvenin top-

landigi madeni hazneli alt kisimdan olugurdu. Ogiitme mekaniz-
masinin bulundugu ahsap kisim; yatay, diisey veya verev bogumlar ve

bunlarin arasinda ince bilezikler meydana getiren islemeler ile stislenir,
daha sade modellerde ise sadece halka seklinde siislemeler yer alirdi.

Bilezik ve halkalarla siislii bogumlarda mozaik tekniginde islenmis,
zernigsan denilen ve ¢ok ince piring seritlerle ¢evrelenmis, icleri kemik-
ten kesilmis altigen veya alti kdgeli yildizlarla siislii rozetgikler bulunmak-
taydi. Bu rozetlerin aralan toplu igne kahnhginda piring ¢iviler ile siisliiydii.

Ogiitiilen kahvenin toplandig: alt kisim ise genellikle sitilize edilmis
bitkisel siislemeler ve geometrik motifli bordiirler ile bezen-
mis, baz1 degirmenlerde ise kahve ile ilgili mani veya
kasidelerden béliimler yer almistir.™ Yer degirmen-
lerinin ise hareket etmemeleri igin govdelerine
bitisik, tizerine minder koyup oturulacak dil
seklinde tahtalan vardi.”

Ogiitiilen kahvenin saklandigi cogun-
lukla iki gozlii ahsap kutularin bir gozii-
ne kahve diger goziine seker konulur ve
kahvenin kokusunun kaybolmamas: igin
kutular kapakli olurdu. Saklama kutulari-
nin disinda, kahvenin muhafazas: icin de-

ri ve sert kumastan yapilmig keseler de
kullanilmistir.

Kahvenin suyla kaynatilarak pisirildigi cez-
velerin dip kisimlar daha genis ve saplart uzun
tutulmus, tamamen madeni olan cezvelerin he-
men hepsinde siisleme kullanilmug, bazen kapaklar
ajurlu olarak da dekore edilmistir.*

Kahve Sunumunun Ogeleri

19. yiizyill Osmanh toplumunda kahve sunum téreni sitil pusidesi, sitil
takim1, kahve fincanlari ve zarflar marifed ile yapilmigtir. Giimiig, tombak,
bakir ya da piringten yapilmig olan sitil takiminin ana pargasin sitil legeni
olustururdu. Kenarlarina takilan ii¢ zincir yardimyla askiya alinip taginan
sitil legeninin, ortasindaki ¢ukura kiillii ates konur, iginde kahve olan ve ib-
rige benzeyen sitil giigiimii bunun tizerine konularak kahvenin soguma-
masi saglanirdi. Tombak ve giimiis sitil takimlar1 en makbul olanlardh, sitil
takiminin madeninin kalitesi ailenin varhk derecesini gosterirdi.”

Kahve ikram sunumlarinda sitil takimina uygun bir sitil pusidesi de kul-
lanihirdi. Gelen misafirin ve giiniin énemine gore sitil pusideleri kullanilmig
ve bir anlamda bu 6rtii misafirin kimligini agiklamugtir. Kiz geyizlerine sitil
pusidesi koymak gelenektendi, erkek ailesi de, sitil ortiisiine uygun bir
kahve sitil takimu alird.
ki ailelerin kizlarinin geyizlerinde ve Sultan ¢eyizlerinde en gosterisli halle-
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Sitil pusideleri devlet ricalinin her kademesinde-

ri ile yerlerini almigtir,
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Sitil pusideleri genellikle bir metre ga- 9 Kahve Saklama Kutusu,
pinda, yuvarlak, iizeri silme ve ortasi g6-  IBB Sehir Mizesi Env. No. 110.
bek islemeli, kenarlarr sim sagak ya da sim 10 Sitil Pusidesi ve detay,
har¢h ortiilerdir. Ortiiler gogunlukla ipek,  MS Koleksiyonu Env. No. 39-155.
ipek kadife, ya da atlastan yapilnustir. Ipek 11 Zarfl Fincan,

astarl pusidelerin koyu kirmuzi, mor, leylak,  Ms Koleksiyonu Env. No. 37-1153,
lacivert, bordo, mavi ve yesil renkli olanlar 13 Zarf Fincan,
tercih edilmistir, MS Koleksiyonu Env. No. 37-516.
Milli Saraylar Koleksiyonu’nda bulunan ve Sa- 13 Anperdi Kahve Fincans,
rayda kullamlmis olan sitil pusideleri, yuvarlak  jpp Seliir Mizesi Env. No. 3865,
formlu, alin metal veya giimiis metal iplik ile dival
veya sarma islemeli ve pul isi ve inci ile harcketlendi-
rilmis rtiilerdir. Bu ortiilerde gogunlukla kompo-
zisyon, kiviim dallar arasindan gikan ¢igeklerden
olusur. Islemeler, stilize formlarda natiiralist bir yak- & '

lagimla tasvir edilmislerdir.”

Sair, bestekar ve yazar Leyla Saz, Miinire Sultan’in ¢eyizinde bulunan kahve
ortiilerini, “al kadife tizerine ssrmals, incili, ovtasy elmasl, kenare twrtil sacakl
kahve rtiisii, kahverengi atlas iizerine sare ssrma ile kabve agact vesmi islenmis ke-
nare sacakl kahve rtiisi. Bir kahve ortiisii daha varvdi ki,
ona hayran olmustum. Bugiin bile gorsem gozlerimi ondan
aywramam. Bu drtiniin mavisi sizevine giiney, fakat ala-
im-~i sema gibi yol yol venkli pullarla islenmis, kenarinda
kendi venginde ki ¢cakil ibvisim sacagin uclavina renkli
pullarla gayet kiigitk, diigme gibi konmustu. O kadar
giizeldi ki, o drtiiyii tutmak icin insanin kahveci olaca-
4t gelivdi.”™ diyerek anlatir.

Kahve sunum térenlerinde binbir emekle hazirlanmuis
kahveyi misafirle bulusturan kahve fincanlar, bir bakima
misafire hiirmetin simgesiydi. Osmanli’da, 16. yiizyildan itibaren Cin porseleni,
Iznik ve Kiitahya ¢inilerinden imal edilmis kulpsuz ve zarfsiz fincanlar kullanilmus,
17. yiizyiin baglarindan itibaren ise zarfli fincanlar kullanilmigtir. Altin, giimiis, pi-
ring, bakir gibi madenlerden; firuze, akik, yesim, kantagi, yildiztag: ve lapis lazuli
gibi degerli taglardan; abanoz, kuka, 6dagaci gibi sert ve hos kokulu
agaglar ile porselen, baga, fildisi ya da boynuz gibi maddelerden
yapilan“fincan zarfi” adinda ki muhafazalarla sunulmustur.

Tombak, mine, kabartma, oyma, mihlama, savat ve telkari
gibi ¢ok gesitli stisleme teknikleri ile tizeri mihlama, siva-
ma gibi yontemlerle akik, firuze, elmas gibi degerli taglar-
la bezenen fincan zarflari, hem sunuma bir zerafet kat-
makta, hem de sunum yapan ve i¢en kiginin elinin yanma-
sin1 6nlemekteydi. Osmanli toplumundaki giindelik ya-

sam, gelenek ve goreneklerini anilarinda anlatan Abdiilaziz \
Bey, 19. yiizyilda kullanilan, igine ufak boyda mizika konmus, 3 W\ p
kahve icildigi zaman altindaki diigmesi ¢evrilip kurulan ve elde \“ \ \ ".«" ‘Q

tutuldugu sirada mizika galan murassa ve mineli kahve fincan zarfla- " s
nnin da varlgindan bahseder.”



14 AH inistyalli kahve fincant,

MS Koleksiyonu Env. No. 37-671.
15 Refia Sultan yazil: zarfl

kahve fincan

MS Koleksiyonu

Env. No. 47-199-208.

16 Sitil Pusidesi,

MS Koleksiyonu Env. No. 39-154,
17 “Kahve sunumu yapan gerkez
Kizt” Verjin Servicen; bu tablo 1867
Uluslararast Paris sergisinde Osmanls

Pavyonunda sergilenmigtir,

18. ve 19. yiizyillarda ise Avrupa ve Yildiz
porseleninden fincanlar kullanilmaya baglan-
mus, ilk kulplu fincanlar Avrupa porselen-
lerinde goriilmiistiir, Tstanbul’da Top-
hane isi lileci ¢gamurundan yapilan
kulplu fincanlar ilk yerli iiretimler-
dir.” Gerek kaynaklar, gerekse giinii-
miize kadar gelen koleksiyonlar ince-
lendiginde cesitli boyut ve formlarda fin-
canlarin dretilmis oldugunu ve bunlann degi-
sik isimlere sahip oldugunu gérmekte-
yiz. “Biilbiil fincan1™ adi verilen kii-
¢iik boyutlu fincanlar, tiryakiler igin
tiretilen biiyiik boy “kallavi” fincanlar
ve “pasa fincam1”,“hatai” gibi fincan ge-
sitleri bunlarin bazilaridir.” Kahvesini 6zel
bir lezzet ve kokuyla igmek isteyenler ise
dibine vidalanmig, metalden kiigtik bir se-
petin icerisine karanfil, kakule, gibi bitkiler
ya da menckse ve yasemin gibi ¢igekler konu-
lan “amberli fincan”lan tercih etmistir.
Osmanh Dénemi’nde konuklara ikram edilen
vazgecilmez iceceklerin baginda gelen kahvenin su-
nuldugu fincanlarin kuskusuz en giizelleri Saray igin
tiretilmistir. Osmanh pazan igin {iretilmis Avru-
pa’min segkin markall Fransiz Sevres, Limoges
fabrikalarimin porselen kahve fincanlari Osmanli
Saray1 ve 6zel konuklan igin kullamilmustir. Sultan
II. Abdiilhamid’in emriyle kurulan Yildiz Fabrika-1 Hiimayunu’nda iiretilen por-
selenler icerisinde kahve fincanlar1 6nemli bir yer tutmaktadur.

Osmanh Sarayi’nda kullanilan Avrupa ve Yildiz porseleninden fincanlarin tizer-
lerinde bitkisel bezemelerin yanisira manzara resmi ve portre de kullamlmugtir.
Ozel siparis ve ¢ogunlukla yabana elgiler vasitas: ile hediye edilen fincan takimla-
rinin bazilarinda kullanan kisinin insiyali, tugrasi ya da isminin yazili oldugu da go-
riilmektedir. Milli Saraylar Koleksiyonunda yer alan Sultan II. Abdiilhamid insiyal-
li ve Refia Sultan yazili fincanlar bunlara 6rnek olugturmaktadir.

Osmanli’da Kahve Sunumu

Sultan Saraylaninda, devlet ricalinin konaklarinda, orta halli devlet memurlarinin ve
esnafin evinde, kisaca Osmanhnin giindelik yasamunda i¢tigi kahve 6zel giinlerde de
seremoni esliginde misafirlere sunulan en 6nemli ikramlardan biridir.

Kahvecibas1
19. yiizyll Osmanh toplumunda vezir, pasa gibi devlet adamlarinin, Seyhiilislam,
tarikat seyhi gibi din adamlarimin ve toplumun ileri gelenlerinin konaklarinda hizmet
eden vazifeliler arasinda Kahvecibagi Aga da bulunurdu.
“Hane sabibinin kahvesini bizzat kendi pisivip veriv, konaga gelen veziv ve ilevi ge-
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lenlere yine kahveleri kendi gotiiriirdii. Ev sahibinin kabvesini ne-
zareti altinda kavurtur, dovdiirir, icersine miinasip kakule
koyar, ona mahbsus olan kavanoziarda saklar, kahve ocagi-
na ait takimlarin ok kiymetli olanlariny kendi dola-
inda kilit altinda tutardr. Cok kyymetli zarf ve fin-
canlarla strmaly pek cok kahve ortiisii, miizeyyen
kahve tepsileri bu dolapta saklonirds.™
»
Kahve aligkanhig ve toreni, toplumun yol gos-

tericisi, en tist hiyerarsik kurumu ve karar mercii
olan Osmanl Saray1 tarafindan da uygulanmus,
Saray teskilatinda “kahvecibagi” makamu ihdas
edilmis ve bu goreve giivenilir ve becerikli kisiler
atanmustir. Ayse Osmanoglu amlarinda, Sultan Ab-
diilhamit’in sehzadeliginden beri kahvesini pisiren ve
mizacim Ogrenmis olan Kahvecibasi Halil Efendi’nin go-
revi damadina birakmak i¢in Padisahtan izin istediginden ve
kahve igme tarzini yeni kahvecibagi damad: Ali
Efendi’ye 6grettiginden bahseder.® Ayrica Sara-
yin Harem Dairesinde, Kadin Efendilerin de ay-
1 kahvecibasisi bulunurdu.

Kahve Sunumu

Kahveyi ¢igek ve bitkilerle lezzetlendirip
renklendiren, bir yudum act kahve igin bir kiil-
tiir gelistiren Osmanh toplumu, kahve sunumu-
nu ve icimini farkli seremonilerle zenginlestir-
mistir. Adet oldugu tizere misafirlere kahveden
evvel tath ikram edilir, tath olarak da regeller,
koyu olan tathlar veya g¢evirmeler sunulurdu.
Abdiilaziz Bey de amlarinda devlet ileri gelenle-
rini ziyaret eden ulemaya kahve ile billur bir ta-
bak igerisinde bayat ve yumusak peynir sekeri
ikram edildiginden bahseder.™* Tath ikrami
icin 6zel yapilmus takimlar kullanihr; tath konu-
lan kapakh kaseler, su bardaklan, kasikhk ve kii-
¢iik tath kagiklarindan olusan bu takimlar kristal,
glimiig ve porselen gibi degerli malzemelerden
imal edilirdi.”

Kahve sunum téreni ¢ogunlukla ii¢ geng kiz
tarafindan yapilirdh. Birinci gorevli kahve tepsi-
sini ve sitil takiminin ayrilmaz pargas: sitil pusi-
desi denilen kahve ortiisiini, ikincisi ise sitil ta-
kimimi tagirdi. Ugtincii kizin sag elinde isli beyaz
bir yaglik bulunurdu. Igerisinde zarfli fincanlar
bulunan kahve tepsisini tagiyan gorevli, sitil pu-
sidesini de bu tepsinin 6niine gererek tutard.




18 Erkek Kahvecilerin fotografi.

Tepsinin 6niinden sarkan sitil pusidesi,
servis yapan kisinin 6niinde bir 6nliik gibi
durur ve ihtisamh islemeleri ile sunuma
gorsel bir zenginlik katardi. Servis yapmak-
la gorevli kiz tepsiden fincanlan alir, yaghk
bulunan eliyle sitildeki giigiimden kahveyi
fincanlara bosaltir, sonra gigiimii sitile bi-
rakarak sol elindeki dolu fincani ya iki par-
magtyla kavrayarak takdim eder ya da sag
elinin tizerine yerlestirip sol elini gogiis al-
tina getirerek yiiriir ve konuklara zarif bir
sekilde kahveyi sunardi. Kahve sunumunu
yapanlar misafirlerin en yashsindan servise
baslar, kahve tepsisini tutan ile servis yapan
iki kisi 6nde yer ahr, sitili tutan gorevli kiz
isc biraz arkada kalirdi. Tkram bitince fin-
canlar toplanir, sunum yapanlar bir araya
gelerek baglaniyla konuklan selamlar ve ge-
ri geri odadan gikarlardi. Iyi bir egitim al-
diklar belli olan kizlar servis sirasindaki si-
kunetli, nazik hal ve tavirlarim gorkemli
kahve sunum téreninin sonuna kadar siir-
diiriirlerdi.”* Kahve sunumunda bulunan
kizlar renkli canfes salvar ve tigetek giyer,
i¢lerinde ise kenarlari igne oyal, ince ipek
biiriimeiik gomlek olurdu. Ayaklarinda islemeli terlikler bulunurdu.

Sabiha Tansug, “Istanbul’da Kahve Ikram Téreni” adli makalesinde, tarihci Re-
sat Ekrem Kogu’nun konaklann selamhiginda erkeklere yapilan kahve ikram tore-
ninden bahsettigini nakleder. Bu téreni, ayaklarinda kirmizi ipek salvar belinde ku-
sak bulunan tizerinde agik yesil mintan ve sirmal kadife cepken, ayaklarinda kirmi-
z1 pabug giyinmis ve fesli iki delikanlimin yaptigimi anlaor. Kahve sunumu sirasin-
da elinde ici bos, zarfh fincanlarla dolu tepsi tagiyan gorevli sitil ortiisiinii ikiye kat-
layip sol omzunun {izerine atar, ikinci kisi de elinde sitil takimini tagirdi. Konukla-
ra selam verilerek toérene baslamir, sitili tagiyan gorevli sol eline sitili, sag eline kah-
ve giiglimiinii alarak tepsi tizerindeki bos fincanlar1 doldururdu. Kahve tepsisini ta-
styan gorevli, misafirlere sira ile kahveyi tutardi. Servis yapan gorevlinin omzunda-
ki kadife sitilin altin sagaklari bir o yana bir bu yana sallanir ve pusidenin hareket-
li altin sagaklart gz kamastirirds. Iki delikanli da nezaket, yakigiklilik, giyim ve ha-
reketleriyle hemen dikkati ¢ekerdi.”

Erkeklerin kahve ikram térenini o glinlerde oldugu gibi bizlere yasatan Abdiila-
ziz Bey de toreni “Kibar konaklarinda kahveyi getivenlerden tepsiyi tutan adam,
omzuna atlas veya kadife kumas jizerine ssyma ve pul veya ipekle islenmis, yuvariak,
etrafina strma yahut sim sacak cevrilmis biv orvtii atarak kahve icilinceye kadar kar-
sida ayakta durur. Kahve getivenlerin digeri ise yine kiibera adetine gore elinde ii¢
zincirve asly, kahve cezvesi koymaya mahsus, giimiisten veya madenden mamul kase
seklindeki sitili tutar” seklinde anlaur.™

Osmanh Sarayr’nda da kahve ikram merasimine 6nem verilir ve bu téren sirasinda
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sitil, fincan, zarf ve pusidelerin en ihtisamh olan-
lant kullanilirdi. Kahve ikramindan ve kahve ta-
kimlarindan sorumlu kahveci usta, misafir sayan-
1 hitrmet ise bizzat kahveyi kendisi ikram ederdi.
Sarayda Sultan hocalig yapmus Safiye Uniivar,
amlarinda sarayda kahve takdimini “Reiselerine
kahveci usta ady veriliv. Strmaly incili ve ortas
tortal ile islénmiy, etvafi sagakly yuvarlak kahve dr-
tiisii vavdip. Bir taraftan biraz biikiip iki sarayh
avuglare igine dikkatlice sikistrrerlar diger biiyiik
kismu on tarafi savkacakiwr. Tuttuklar: altin ve-
ya grimaiis tepsideki zarflardan bivini alir fincan:
yerlestiviv. Yine kahveci kizlardan bivinin tuttu-
Ju giimiis veya altin zincirlerle asthmas ayakls le-
gen seklindeki sicak kivileoml kiilde hareketini
mubafaza eden kapakl gigiimlerden kahveyi
fincana koyup bizzat kabveci usta takdim eder.
Hasily zarif ve terbiyeli Cerkez kizlarinin iki par-
makla kahve takdim etmeleri givenleri hayran bi-
rakirdr.”” seklinde anlatmaktadr.

Leyla Saz ise amlarinda; Padisaha kahve su-
num toreninde kahveci ustanin ipek, etrafi sir-
ma iglemeli salta giydigini basindaki fesinin ke-
narina sardig yemenisinin {izerine ustahik ala-
meti olarak kabak ¢igegi seklinde bir elmas ig-
ne taktigini ve Padisaha kahve sunumunu Kah-
veci Ustanin bizzat kendisinin yaptigimi anla-
ar.” Ayse Osmanoglu, Saray’da yapilan kahve
sunum toreninde sitil pusidesini, fincanlarin
bulundugu tepsiyi ve sitil takimim kahveci kal-
falarin tasidigim kahveci ustanin da bu merasi-
me refakat ederek bir yanhshk olmamasini sag-
ladigini anilarinda nakleder.*

Misafire kahve ikramm o giiniin mahiyetine
gore anlam kazanmakta, Osmanh Sarayr’na ge-
len yabanca konuklara da verilen davetlerden
sonra kahve ikrami yapilmakta idi. Bagbakanhk
Osmanh Arsivleri’ndeki belgelerde; 1878 yilin-
da Saray’a gelen Grandiik’iin ictigi kahveyi ¢ok
begenmesi ve bunu biiyiik bir 6vgiiyle anlatma-
s1 tizerine; Padisah kendisine bir miktar kahve
gondermeye karar vermis, ancak kahve tek ba-
sina gonderilemeyeceginden bu hediyeye bir
kahve takimi eklenmesi karan alinnustir. 29
Mart 1878 tarihli Mabeyn Baskatibi Ali Fuad
Bey’in imzasini tagiyan bu iradede, evvela kah-
ve takimu zarflarinin giimiis veya alun ile tezyi-

19 Giimis Sitil Takimi,
Mili Saraylar Koleksiyonu,
Env. No. 37-900.




ni Padisahin kudretini yeterli derecede gosteremeyeceginden miicevherle kaplan-
mast karar1 alinmus; ancak daha sonra Grandiik Sali giinii dénecegi i¢in, miicevher-
le tezyin isi yetismeyeceginden, Padisah tarafindan kahve takiminin sade olarak he-
diye edilmesi goriisiiniin tercih edildigi yer almaktadir.”

Aym konu ile ilgili 30 Mart 1878 tarihli tezkirede de, Grandiik tilkesine don-
diikten sonra “Sark ustliinde” zarfl bir kahve takiminin génderilmesinin artik bir
karara baglandig anlagilmaktadir. Bu belgede Padisahin Grandiike hediye etmek
istedigi esyammn muhtevasina dair daha ayrintih bilgilere rastlamaktayiz: Oniki
adet altin zarf ve bu zarflan igerisine alacak biiyiikliikte altin bir kahve tepsisi, se-
kerdanhk, emzikli ¢ay ibrigi, sirma tizerine inci islemeli kahve Ortiisii ve igerisine
toz kahve konulmak tizere alundan bir kahve kutusu ve bir adet altn kagik imal
ettirilip hazirlanarak hepsinin altin gemberli palasandir (pelesenk) agacindan ya-
pilmus, siislemeli bir gekmece igerisine konularak hediye edilmesinin uygun olaca-
&1 belirtilmektedir.”

Arsiv belgelerinde; Saray’da ikram edilen Tiirk Kahvesini begenen ve éven Gran-
dik’iin ismi zikredilmemistir, ancak bahsi gegen kisinin 1878 yilhinda Ayastefanos
Anlagmasi sonras Istanbul’a gelen Rus Grandiikii 11. Nikola olmast muhtemeldir.
Sultan II. Abdiilhamid anilarinda tilkenin i¢inde bulundugu durumdan dolay ol-
dukga hiiziinlii bir sekilde Beylerbeyi Sarayi’nda Grandiik’ii agirladigim anlaur.
Padigah’in tizgiin bir ruh halinde iken, i¢tigi kahveyi begendigini ifade eden misa-
firine kahve ile birlikte zarfli kahve fincan takimu ile kahve sunumunda kullamlan
tepsi, kahve ortiisii, ibrik gibi esyalar1 da hediye etmeyi digiinmesi Tiirk misafir-
perverliginin agik bir 6rnegidir.

Kesfi efsanclere konu olan, insanlara dinglik ve mutluluk vermesinden dolay
tinii kulaktan kulaga yayilan giizel kokulu siyah inci; insanlar1 bir araya getirip
dostluklan pekistiren sohbetlerin bahanesi olmugtur. Agir agir icilebilmesinden
dolay1 geng kizlann gorticiiye giktiklarinda ikram ettikleri kahve, i¢imi kisa ancak
hatir1 uzun siiren tek icecektir.

Kahve kiiltiirti, Osmanli toplumunun yiizyillardir devam eden ve bizlerin hala gii-
niimiizde uyguladigy adet ve torenlerden yalmzca biridir. Zamamn ve kosullarn de-
gisimi dogal olarak gegmisten gelen bu kiiltiirtin de farkhlagsmasina sebep olmustur.
Giindelik hayatin aligkanhiklar arasinda bulunan ve hila 6zel giinlerin de vazgegil-
mez ikrami olan kahve, o eski ayrintih sunum térenini yitirmis olsa da manevi anla-
mundan hicbir sey kaybetmemistir.

* Peynir Sckeri; kaynatilmug seker agdasimin gekilerek yapildigiy parlak beyaz renkte seker. Hava ile temasin-
da matlagip, kuru ve kolay dagilan bir kivam alan sekere, bayat peynir sekeri denilir, bu kivamu daha cok
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